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Hinweis: Gewürze bitte immer in ein Glas mit Schraubverschluss umfüllen. 
Etikett ist ablösbar und kann auf das neue Behältnis aufgebracht werden. 

 Ita all lie aB
 Ita all lie aB

Fantastico

Gewürzzubereitung mit:
Tomaten, Knoblauch,  MeersalzZucker,

Basilikum, Oregano



Fruchtige tomatige ital. Mischung

Variante 1 - Dipp
Bella Italia mit Wasser (ca.80-90%) und Olivenöl (20-10%) mischen

Variante 2 - Tomatenbutter
1 Päckchen Butter (250g)
2 Esslöffel Tomatenmark
1/2 Knoblauchzehe
30g Bella Italia Gewürzmischung
Pfeffer und Salz zum Abschmecken
>> vermischen und einige Stunden ziehen lassen
>> zum Verfeinern können noch klein gehackte schwarze Oliven 
 und Basilikumblättchen untergemischt werden.

Variante 3- Eingelegte 

Mini-Mozzarellabällchen
2-3 Schälchen/Tütchen Mini-Mozzarella Bällchen abseihen
Olivenöl
Bella Italia Würzmischung
Kräuterbutter- oder Toscana Gewürzmischung nach Gefühl und 
Geschmack darunter mischen und einige Stunden ziehen lassen.

Darüber hinaus eignet sich Bella Italia zum Würzen von 
Tomatensaucen, Hackfleischsaucen, Salatsaucen, Gemüsepfännchen 


